
  
 

                                              Oferta na spotkanie Wielkanocne  
 

Ilość osób:  

Termin:  

Czas trwania: do potwierdzenia  

Miejsce realizacji: Duży Pokój Sala Spotkań, ul. Szybowcowa 19, Wrocław   

  Kliknij aby zobaczyć zdjęcia  

 

Zupy: (proszę o wybór jednej propozycji + vege / vegan)  

• Żurek na tradycyjnej wędzonce  

• Chrzanowa z jajem  

• Barszcz biały z wędzoną i białą kiełbasą oraz jajem  

• Krem z marchewki z kolendrą (vege/vegan)  

• Krem z białych warzyw (vege)  

 

Dania główne: (proszę o wybór trzech propozycji + vege / vegan. Dania podajemy na 

półmiskach lub serwowane – zgodnie z ustaleniami)  

 

• Biała kiełbasa pieczona w cebuli  

• Schab w sosie chrzanowym 

• Pieczeń rzymska 

• Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami i kozim serem, sos tymiankowy   

• Duszony polik wołowy na demi glace   

• Boczek wolnopieczony, sos z musztardy francuskiej  

• Płatki piersi kaczej, sos śliwkowy  

 

 Dodatki do dania głównego: (proszę o wybór trzech propozycji)  

• Kluski śląskie  

• Kopytka lub kopytka szpinakowe  

• Ziemniaki z wody polane sezamowym masłem  

• Warzywa na parze  

   

 Deser (proszę o wybór jednej propozycji)  
• Mazurek wielkanocny  

• Baba na maśle ze śmietaną  

• Oreo z kakaowym mascarpone i wiśniami 

• Panna Cotta  

*Zachęcamy do zapoznania się z naszą bogatą ofertą ciast, deserów oraz tortów.  

 
Zimne przekąski (proszę o wybór 5 przekąsek)  

• Schab faszerowany morelami  

• Vol au vent z musem jajecznym 

• Przepiórcze jajo z crème fraich’e  
• Sałatka z pieczonego buraka z rukolą, kozim serem i orzechami – mini pucharki 
• Rolada z karkówki z papryką i czosnkiem 

• Pasztet z wątróbek drobiowych mocno zaprawiony czerwonym winem  

 

 

 

https://dpokoj.pl/galeria/


 

 

• Mini roladki naleśnikowe z ziołowym fromage i wędzonym łososiem  

• Jaja w sosie tatarskim 

• Tradycyjna sałatka jarzynowa   

• Wiejska decha – pieczywo rzemieślnicze / smalec / ogórki kiszone / chrzan / ćwikła  

 

Przekąski gorące: (proszę o wybór jednej przekąski)  

• Strogonoff  

• Indyk z jabłkami  

• Barszcz czerwony z pasztecikiem  

 

     Napoje: 
• Kawa i herbata z dodatkami _bez ograniczeń  

• Soki – jabłkowy, pomarańczowy _bez ograniczeń  

• Woda mineralna _bez ograniczeń  

• Cola, fanta, sprite _ bez ograniczeń 

 

Rozliczane wg zużycia:  
• Wina z winnicy Hugl Weine – 70 zł / 1 litr (Gruner Veltliner, Zweigelt, półwytrawne)  

• Wódka biała Biały Bocian – 50 zł / 0,5 l  ; Wódka biała Absolut – 70 zł / 0,5 l  

• Whisky Jack Daniels – 130 zł / 0,5 l  

• Piwo z keg’a – Litovel – 9,50 zł / 0,5 l  

• Piwa kraftowe / butelkowane  - Browar 100mostów / Nepomucen / Cztery Ściany -

od 13 do 17 zł  

 

Open Bar  I – Wina / Wódka / Whisky / Piwo z keg’a – 95 zł / osoba   

 

Open Bar II  - Wina / Wódka Absolut / Whisky / Piwo z keg’a + Piwa kraftowe – 120 zł / 

osoba  

 

*Oferujemy możliwość indywidualnej wyceny OPEN BAR’u z ustalonymi wcześniej gatunkami 

alkoholi. Także z profesjonalną obsługą barmańską.  

 

Informacje dodatkowe 
 

Techniczne:  
• Sala jest klimatyzowana / ogrzewana  

• Dla osób palących oddajemy do dyspozycji ogrzewany i zadaszony taras  

• Do dyspozycji bezpłatnie - rzutnik, ekran na statywie, sprzęt audio na statywach z 

możliwością podłączenia dowolnego urządzenia poprzez bluetooth lub gniazdo 

cinch  
 

Wyłączność:  
• Przyjęcia organizowane po godzinie 18.00 oraz te powyżej 45 osób w dowolnych 

godzinach - mają zapewnioną wyłączność na salę   

 

Wycena:  
1. Zupa / II danie / deser / napoje – 120 zł / od 25 osób / od pn do czw 

2. Zupa / II danie / deser / napoje / zimne przekąski  - 150 zł od 25 osób od pn do 

czw.  

Przekąska gorąca – 18 zł  

Open Bar wg wycen lub wg. zużycia  

 


